PITA FALAFEL

SIDES

FALAFEL & GROENE CHILI FRIETEN v’ 4

Groene chili, gegrilde paprika/tomaat, ) met mayo -

tzatziki, knoflooksaus, augurk en verse spinazie \/J ‘"’5 ZOETE AARDAPPELFRIET met sriracha-mayo \/l 5’5

FALAFEL & FETA CHEESY FRIES met cheddar, rode ui, koriander, .

Tapenade van gedroogde tomaat en olijf, feta, gegrilde rode kool, gebakken uitjes en srir yonai \// 7,5
aprika/tomaat, knoflooksaus, tzatziki en verse spinazie

pap i t teat P ",5 SIDE SALAD FETA met olijven, rode ui, tomaat en een

FALAFEL & MANGO

Gegrilde aubergine, gegrilde paprika/tomaat,

mangochutney met verse mango, tzatziki, knoflooksaus,

granaatappel en verse spinazie \/” 1.5
b)

FALAFEL & MERGUEZ

Licht pittige merguez-worst van 100% lam, gekruide

tomatensaus, tapenade van gedroogde tomaat en olijf,

tzatziki, knoflooksaus, augurk en verse spinazie 12,5

FALAFEL & HALLOUMI & ANANAS

Gegrilde halloumi, kerrie/uien-chutney, gegrilde paprika/

tomaat, artisjoktapenade, knoflooksaus, tzaziki, verse

spinazie en een bakje ananaschutney 12,5

FALAFEL & RATATOUILLE

R.

R ille van aub

gine, paprika en verse peterselie,

knoflooksaus en een balsamico-druiven-dressing met

MERGUEZ of HALLOUMI Y 12,5
SA LA D E S GESERVEERD MET PITABROOD
FALAFEL & MANGO

Salade van spinazie, mangochutney, gegrilde aubergine,
gefrituurde spruitjes , bietjes met sesam, tahine, rode kool,

granaatappel, koriander en tzatziki 14,5

FALAFEL & FETA & BLOEMKOOL

Salade van spinazie, feta, geroosterde bloemkool, kerrie/

uien-chutney, cherry-tomaatjes, rode ui, artisjoktapenade,
tahinedressing, rode kool, verse dille en tzaziki 14,5

FALAFEL & HALLOUMI & AVOCADO

Salade van spinazie, avocado, halloumifries, verse

peterselie, granaatappel, champignons, radijs, rode kool,

tahine en tzaziki vj 15

KIDS

KINDERPIZZA

Libanees brood met tomatensaus, jonge kaas

PITA KAAS

Met cheddar, jonge kaas en ketchup \// 5
KINDERPLANKJE

Plankje met falafel, friet en tomaat/komkommer salade \/ 5

EXTRA TOPPING

Chili, Mango, Olijf/Tomaat, Tomatensaus, Paprika/Tomaat 1
Feta, Avocado, Ratatouille, Champignons, Uien/Kerrie 1,5

Merguez, Halloumi

druiven-balsamico-dressing 6

GEROOSTERDE BLOEMKOOL met tahine, ,
granaatappel en peterselie \/’J 6,5

ZOET

CHOCOLATE FUDGE PIE

Huisgemaakte chocolate fudge pie met zoute caramelsaus en

amandelen 5’5

CHEESECAKE

New York Ch ke met framboos dressing 5.5
)

DADEL VIUGEN KOEK
Huisgemaakte koek met soyaroomijs \// 6’5

HAPJES

QUESADILLA UIEN/KERRIE [ibanees

platbrood met jonge kaas, cheddar, spinazie,

kerrie/uien-chutney, peterselie en balsamico-druiven-dressing 8

QUESADILLA OLIJF/TOMAAT Libanees

platbrood met jonge kaas, cheddar, spinazie, gedroogde

tomaten met olijven, koriander en balsamico-druiven-

dressing \// 8

HOT CHEDDAR JALAPENOS SNACK,
BIET OF VEGA BITTERBALLEN (6 stuks) Y 7,2

HALLOUMI FRIES met spicy mango-dressing,
tzaziki, granaatappel en koriander (6 stuks) 6.5
b

NACHO CHEESE SMALL/BIG  met cheddar,
koriander, groene chili, créme fraiche en sweet chili-saus \// 9/12’5

KNOFLOOKBROOD Lavasbrood met B
huisgemaakte knoflookolie en tzaziki \/ 6

OLIJVEN \/ i 4

FALAFELBALLEN met tahin, paprika-

tomatentapenade en tzatziki (5 stuks)

Y~ 55
BORRELPLANKIJE Plankje met knoflookbrood,
olijven en falafelballen (voor 2 personen) \/J 9

WASABINOOTIJES en/of NOTENMIX \/ 3,5

\/ﬂ = Vegan is mogelijk, maar kan iets meer kosten! Vraag aan
het personeel
Al onze gerechten zijn huisgemaakt met verse producten.
Onze falafel bestaat uitsluitend uit kikkererwten en kruiden
en bevat daarom geen gluten. Glutenvrij brood is optioneel.
Laat ons weten als je allergieen hebt!

De keuken is open tot:
22:00, borrelhap tot de laatste ronde!



PITA FALAFEL

FALAFEL & GREEN CHILI

Green chili, grilled paprika/tomato tapenade,

iki, garli , spinach and pickles \/J 11,5

SIDES

FRIES with mayonnaise vj 4

SWEET POTATO FRIES with sriracha-mayo \/l 5,5

FALAFEL & MANGO

Fried eggplant, tomato/paprika tapenade, mangochutney,

tzatziki, garlicsauce, spinach and pomegranate 11,5

CHEESY FRIES with cheddar, coriander, red cabbage,,

FALAFEL & FETA
Sun-dried tomato/olive tapenade , feta,

seasoned tomato sauce, garlicsauce, spinach

and tzatziki Y 1,5

red onion, crispy onion and sraricha-mayonaise 7,5
SIDE SALAD FETA with tomatoes, olives, red onion

and balsamic of grapes 6
ROASTED CAULIFLOWER with tahine,

pomegranate and parsley \/J 6,5

FALAFEL & MERGUEZ

Biological merguez-sausage (lamb), seasoned tomato sauce,

d ki <pinach Ii
P s SP 8ar

and pickles 12,5

sun-dried tomato /olive

FALAFEL & HALLOUMI & PINEAPPLE

Grilled halloumi-cheese, curry/onion -chutney, paprika/

rehak d | h
arf P gar 5 SP

d
tomato tap y

pineapple-chutney 12,5

SWEET

CHOCOLATE FUDGE PIE
Homemade chocolate fudge pie with salted caramel and

almond 5,5

FALAFEL & RATATOUILLE

Ratatouille of eggplant, tomato , paprika and parsley ,
garlicsauce, tzaziki, a balsamic of grapes and either

MERGUEZ or HALLOUMI

Y 12,5

CHEESECAKE
New York Cheesecake with raspberry dressing 5’5

DATE FIG COOKIE
Homemade cookie served with soya ice cream \// 6,5

SALADS SERVED WITH PITABREAD

FALAFEL & MANGO
Salad of spinach, mangochutney, fried sprouts, grilled
eggplant, roasted beets with sesame, red cabbage,

v 14,5

dressing of tahin, fresh coriander and tzatziki

BITES

QUESADILLA OLIVE /TOMATO Libanese

bread with young cheese, cheddar, spinach, sun-dried

tomato /olive tapenade, fresh coriander a balsamic of grapes 8

FALAFEL & FETA & CAULIFLOWER

Salad of spinach, feta, roasted cauliflower, curry/onion
-chutney, cherrytomatos, red onion, artichoke tapenade,

red cabbage, dressing of tahin, fresh dille and tzatziki 14,5

QUESADILLA CURRY/ONION Libanese

bread with young cheese, cheddar, spinach, curry/onion
-chutney, parsley and a

balsamic of grapes \/ 8

FALAFEL & HALLOUMI & AVOCADO

Salad of spinach, avocado, pomegranate, luke-warm

mushrooms, radish, halloumifries, fresh parsley, tahin and

traziki Y. 15

HOT CHEDDAR JALAPENOS SNACK, )
BEAT- OF VEGA BITTERBALLS (6 pcs) Y 7,2

HALLOUMI FRIES with spicy mango-dressing,

tzaziki, pomegranate and coriander (6 pieces) 6.5
b)

KIDS

KIDS PIZZA
Libanese flatbread with tomatosauce and young cheese \/J 5,5

NACHO CHEESE SMALL/BIG with cheddar,
green chili, coriander, créme fraiche and sweet chili sauc‘ﬁ// 9/12,5

GARLICBREAD Lavasbread with homemade -
garlic-oil and tzaziki \/

OLIVES \/’ 4

PITA CHEESE
with young cheese, cheddar and ketchup \// 5

FALAFELBALLS with tomato/paprika tapenade,
tzatziki and tahin (5 pes) \/ 5,5

KIDS PLATE
Plate with falafel, fries and a salad of tomato and cucumber\/ 5

PLATE OF BITES Plate with garlic bread, olivesand
falafelballs (2 pers) v 9

EXTRA TOPPING

Chili, Mango, Olive/Tomato, Tomatosauce, Paprika/Tomato 1
Feta, Avocado, Ratatouille, Mushrooms, Onion/Curry 1,5

Merguez, Halloumi 2

WASABINUTS and/or MIX OF NUTS \/ 3,5

\/ﬂ = Vegan is an option, but prices can be drent! ask our staff!

Al of our prod areh de with absolute fresh ingredi

Our falafel is 100% gluten-free. Gluten-free bread is possible as
well.
Please inform us if you have any allergies

De kitchen is open till:
22:00, bites till the last round!



